
色 ﾃﾛﾜｰﾙ/土壌
所有
面積

平均
樹齢

収量
発酵
/醸造

熟成
平均
年産

赤
ﾏﾗﾝｼﾞｭ南東向(ｻﾝﾄﾈ西)

豊かな粘土質土壌
1.4ha 50年 40hl/ha ｾﾒﾝﾄﾀﾝｸ

低温浸漬
13ヵ月樽熟

新樽10% 7000本

赤
古採石場南東
ﾁｮｰｸと粘土土壌

0.63ha 35年 40hl/ha ｾﾒﾝﾄﾀﾝｸ
低温浸漬

13ヵ月

新樽15-20% 4000本

赤 粘土石灰質土壌 -ha 45年 －
ｾﾒﾝﾄﾀﾝｸ
低温浸漬

15ヵ月

新樽15-20% 6000本

赤 粘土石灰質土壌 0.12ha 60年 －
ｾﾒﾝﾄﾀﾝｸ
低温浸漬

15ヵ月

新樽15-20% 500本

白
ﾏﾗﾝｼﾞｭ南東向(ｻﾝﾄﾈ西)

ﾁｮｰｸと粘土土壌
0.56ha 35年 55hl/ha ｽﾃﾝﾚｽ

4年樽併用
10ヵ月樽熟

新樽10% 4000本

白
複数区画
ﾁｮｰｸと粘土土壌

0.30ha 35年 50hl/ha
ﾃﾞﾌﾞﾙﾊﾞｰｼﾞｭ

ｽﾃﾝﾚｽ
木樽発酵

10ヵ月樽熟

新樽15% 2000本

白
丘上南向き
ﾁｮｰｸと白石土壌

0.34ha 35年 50hl/ha 木樽
10ヵ月樽熟

新樽15% 1200本

白
南向き丘中腹
ﾁｮｰｸと少し粘土質

0.54ha 35年 －
ﾃﾞﾌﾞﾙﾊﾞｰｼﾞｭ

ｽﾃﾝﾚｽ
木樽発酵

10ヵ月樽熟

新樽15-20% －本

白
丘上南向き､ﾋﾟｭﾘﾆ上部
ﾁｮｰｸと多くの白石

0.85ha 40年 50hl/ha 木樽
10ヵ月樽熟

新樽15-20% 6000本

ﾏﾗﾝｼﾞｭの丘の南東。新鮮な果物と白い花の香り。ﾐﾈﾗﾙ感と厚みのある味わいで､適度な樽感。ﾋﾟｭｱな酸と果実味が特長的です。

畑はﾏﾗﾝｼﾞｭ南東向(ｻﾝﾄﾈ西)で豊かな粘土質土壌。新鮮なﾗｽﾞﾍﾞﾘｰやﾁｪﾘｰ等の赤果実で、果実味がしっかりとあり､ﾀﾝﾆﾝとのﾊﾞﾗﾝｽが取れています。

Bourgogne "Hautes Côtes de Beaune"
ブルゴーニュ　オート・コート・ド・ボーヌ　ルージュ

2018 Santenay 1er Cru Clos de Tavannes Selection
サントネ　プルミエ･クリュ クロ･ド･タヴァンヌ　セレクション

2018

本

St. Aubin 1er Cru
サン･トーバン プルミエ･クリュ 

"Les Murgers des Dents de Chien"
　レ･ミュルジュ･デ･ダン･ド･シヤン

Saint-Aubin 1er Cru Sur le Sentier du Clou
サン･トーヴァン シュル･ル･サンティエ･デュ･クルー

年産僅か1200本の貴重な白。丘上で南向きの石灰質土壌で､樹齢約35年。15%新樽で約10ヶ月熟成。ﾐﾈﾗﾙ感が強く､酸に伸びもある香しいﾜｲﾝ。

ｻﾝ･ﾄｰﾊﾞﾝ最良畑。南西向き急斜面で地勢的にはﾙ･ﾓﾝﾗｯｼｪと続く畑。表層土が薄く上部は岩盤が露出しており､猛暑等の天候の影響を受けやすいが､素
晴らしい品質。ｴﾚｶﾞﾝﾄで芯の通った質感。白い花や柑橘系の爽やかでﾌﾚｯｼｭなｱﾛﾏが際立つ。酸度とのﾊﾞﾗﾝｽがよく､果実味豊か。ﾐﾈﾗﾙ感も強く､洗練
された余韻も長く続く。

Santenay 1er Cru « Clos des Mouches »
サントネ　プルミエ・クリュ　クロ・デ・ムーシュ

本

ﾐｭﾙｼﾞｭは開墾時の石を塔状に積み上げたもので､ﾀﾞﾝﾄﾞｼﾔﾝとは犬の歯のように尖った石の意。ﾋﾟｭﾘﾆｰｼｬﾝｶﾞﾝの隣。ﾓﾝﾗｯｼｪの丘上にあり､ｻﾝﾄｰﾊﾞﾝでは
隣のｱﾝ･ﾚﾐﾘと並ぶ最上畑。ｱﾝ･ﾚﾐﾘ上の斜面で日照良好。標高高く寒風が吹く上､ﾁｮｰｸと白石が多いのでﾐﾈﾗﾙが豊富。厚みと熟度と酸度がﾊﾞﾗﾝｽよく､
樽感が絶妙に備わった銘酒。

2018

Santenay 1er Cru Clos de Tavannes
サントネ　プルミエ･クリュ クロ･ド･タヴァンヌ 本

本

貴社名:　　　　　　　　　　ご担当者様:               様　　ご連絡先:             (                 )       .

2018

ﾎﾞｰﾇの著名区画と同名。同じくﾑｰｼｭは中世の言葉では蜂の意。ｻﾝﾄﾈ村から程近いｸﾛ(石壁)に囲まれた区画。
熱が溜まりやすいので､ﾌﾞﾄﾞｳが熟しやすく､収穫も早めに行う区画。果実味が力強く､しなやかでｺｸのある豊かなﾜｲﾝ。

本

2017 本

ご注文
本数

年代

㈱エイ･エム･ズィー　東京都港区南青山1-15-16-3F TEL: 03-5771-7701 FAX: 03-5771-7703

本

*税別表示。

南向き丘上区画。繊細さとﾐﾈﾗﾙ感があり､厚みもしっかりとあり酸もﾌﾚｯｼｭで伸びがある。樽感も果実とのﾊﾞﾗﾝｽが良く品のある余韻です。

10ヵ月樽熟

新樽15-20%Saint-Aubin 1er Cru « En Remilly »
サン･トーバン プルミエ･クリュ　アン･レミリィ

Bourgogne "Hautes Côtes de Beaune"Blanc
ブルゴーニュ　オート・コート・ド・ボーヌ　ブラン

Santenay Blanc
サントネ　ブラン

フランソワーズ･エ･ドニ･クレール

9月入荷予定/価格未定

9月入荷予定/価格未定

2019 9月入荷予定/価格未定

1200本白
ﾀﾞﾝﾄﾞｼｱﾝ下の丘上で南西向き
多くのﾁｮｰｸ土壌

0.18ha 22年 50hl/ha 木樽

2018

2019 Saint-Aubin
サン･トーバン

2019

所有するｸﾛ･ﾀｳﾞｧﾝﾇの畑の中で最高のﾌﾟﾛｯﾄを厳選して造られたｷｭｳﾞｪです。栽培や収穫、醸造等を最適な時期と方法で行っています。円みや奥行、繊
細さ、複雑さや余韻の長さがとてもきれいに現れており、特別なｷｭｳﾞｪに仕上がっています。

2018 本

2018

¥8,830

¥8,830

¥7,500

参考上代

¥7,170

¥11,000

¥4,170

¥5,500

¥5,830

1986年創業時はSantenay地区に5haほど（これらのﾊﾟｰｾﾙはｸﾚｰﾙ家(ｼﾞｭｳﾞﾚ･ｼｬﾝﾍﾞﾙﾀﾝのﾌﾞﾘｭﾉ･ｸﾚｰﾙとは
親戚)所有で何世代にもわたって栽培を行ってきました)のPinot Noirを栽培していましたが大半はﾈｺﾞｼｱﾝに
売却していました。その後､時間をかけてﾄﾞﾒｰﾇはﾄﾞﾆ・ｸﾚｰﾙの妻ﾌﾗﾝｿﾜｰｽﾞの出身地であるSaint-Aubinを中
心に畑を妻の実家から受け継いだり、購入したり､賃貸するなどしてﾄﾞﾒｰﾇの拡大を図りました。

今日の栽培面積は約15ha(赤65%､白35%)にも広がっています。 2000年からは息子であるJean-Baptiste(ｼﾞｬ
ﾝ･ﾊﾞﾃｨｽﾄ)がﾄﾞﾒｰﾇの運営に加わっています。彼は学校で醸造や生物学を専門に学び､Saint Josephの優良
生産者Domaine Gononで経験を積んだことでﾄﾞﾒｰﾇの技術革新に大きな変化をもたらせました。

栽培は厳格なﾘｭｯﾄ・ﾚｿﾞﾈで､収穫は手摘みで小箱で行い､収穫前､収穫時と選別台とそれぞれの過程で不
良果が加わらないように細心の注意が払われます。ﾌﾞﾄﾞｳはﾋﾟﾉ･ﾉﾜｰﾙとｼｬﾙﾄﾞﾈが主に栽培されています。赤
はほぼ除梗され､低温浸漬(ﾄﾞﾆは低温浸漬による醸造を行った初めてのﾄﾞﾒｰﾇのひとつとしても知られ慕われ
ていましたが、2016年春に旅行先で他界)され､発酵はｾﾒﾝﾄﾀﾝｸで自然酵母によって行われます。その後、樽
に移され､約13ヵ月程熟成後(新樽比は最大でも20%)､ﾀﾝｸで均一化を図り､5ヵ月後に瓶詰されます。

白ﾜｲﾝは空気圧でﾌﾟﾚｽ後された後､そのまま樽に入れｱﾙｺｰﾙ発酵とﾏﾛﾗｸﾃｨｯｸ発酵､約10ヵ月熟成が行われ
ます。新樽比は赤同様に最大でも約20%に抑えられています。これは果実のﾌﾚｯｼｭさと酸との最適なﾊﾞﾗﾝｽだ
と考えているからです。

Revue du vin de France では彼らをこのように評しています。Santenayでもっとも魅力的で有望なﾜｲﾝを長
年に渡って造ってきた生産者。ｱﾛﾏの可能性を最大限に引き出すために低温浸漬の重要性を理解した最初
の者の一人。素晴らしいﾃﾛﾜｰﾙでから生まれたﾜｲﾝは､その良さを改めて確認できる。洗練され､表現豊かな
果実味は素直においしい。

ジャン･バティスト･クレール氏
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年代 新入荷&在庫品ご案内 容量 色
在庫
本数

ご注文数

2019 VIRÉ CLESSÉ Vieille Vignes
ヴィレクレッセ ヴィエイユ･ヴィーニュ 750 白 1200↑ 本

2019 VIRÉ CLESSÉ TRADITION  "Les Pierres Blanches"
ヴィレ･クレッセ　トラディション　"レ・ピエール･ブランシュ" 750 白 600↓ 本

2018 750 白 600↑ 本
2017 750 白 120↓ 本

2018 VIRÉ CLESSÉ  "Les Prêtres de Quintaine"
ヴィレ･クレッセ　"レ･プレトル･ド･カンテーヌ” 750 白 240↓ 本

2018 VIRÉ CLESSÉ "Le Coteau de l'Épinet"
ヴィレ･クレッセ "ル･コトー･ド･レピネ" 750 白 120↓ 本

2018 VIRÉ CLESSÉ "Les Hauts des Menards"
ヴィレクレッセ　"レ･オー･デ･メナー" 750 白 300↓ 本

2018 VIRÉ CLESSÉ "Les Quarts"
ヴィレクレッセ　"レ･カール" 750 白 60↓ 本

2018 750 白 300↑ 本
2017 750 白 5 本

2018 CREMANT DE BOURGOGNE
クレマン･ド･ブルゴーニュ 750 泡

白
300↓ 本

年産2200本､平均樹齢95年､収量45hl/ha､ｵｰｸ樽発酵､樽熟1年(新樽比25%)+ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸ熟成1年で計2年熟成。ｳﾞｨﾚと

ｸﾚｯｾ村 中間のｶﾝﾃｰﾇ村産｡名は"ｶﾝﾃｰﾇ村の司祭"の意｡礼拝堂前の畑で多日照､丘斜面。ﾊﾟﾜﾌﾙでｴﾚｶﾞﾝﾄ｡ｱｶｼｱ
蜂蜜､ﾍｰｾﾞﾙﾅｯﾂ､ｳﾞｧﾆﾗ､ｼﾄﾗｽ､白桃､ﾊﾟｲﾝ､ﾊｰﾌﾞ､白花､上質な樽等の複雑香。ﾑﾙｿｰやﾌﾟｲｨﾌｭｲｯｾのようにﾘｯﾁで
ふくよか。厚みあり蜂蜜のようなとろみ。創設時50年代復刻ﾗﾍﾞﾙ｡牛肉やﾁｷﾝと合わせやすい。ﾁｷﾝのｸﾘｰﾑ
ｿｰｽはｵﾚﾘｱﾝのおすすめ。

0.80ha､年産4500本､平均樹齢30-35年､1ha､収量50hl/ha､ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸ発酵､ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸ+古樽(新樽無)で
18-20ヵ月熟成。ﾄﾞﾒｰﾇ唯一の1万本/haの高密植度で凝縮した味わい。樽とｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸの熟成比率
は半々。2017年産ﾌｧｰｽﾄVT。ｸﾚｯｾ村区画。以前はVVにﾌﾞﾚﾝﾄﾞ。とてもﾐﾈﾗﾘｰ。石が多い土壌でﾐ
ﾈﾗﾙや酸が味わいにもたらされる。ﾋﾟｴｰﾙ･ﾌﾞﾗﾝｼｭよりも強いﾐﾈﾗﾙ感。

年産15000本､平均樹齢15-40年､収量55hl/ha､ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸ発酵､新樽無で10-12ヵ月熟成。ｱｯﾌﾟﾙ､ﾗｲﾑ､
柑橘系ﾌﾚｰﾊﾞｰやﾄﾛﾋﾟｶﾙの要素。酸と果実､ﾐﾈﾗﾙ感とのﾊﾞﾗﾝｽが良く､ﾐﾃﾞｨｱﾑﾎﾞﾃﾞｨで､ﾌﾙｰﾃｨでﾐ
ﾈﾗﾙ感があり爽やかで張りはある。万人受けする高品質｡多石灰土壌でﾐﾈﾗﾙ感に富む｡果実味が
素直に現れていて､花や柑橘系の豊かな香りと適度な酸とﾐﾈﾗﾙ感が魅力的｡

年産25000本､平均樹齢40-75年､収量50hl/ha､ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸ+古樽発酵､ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸ+古樽(新樽無)で16-
18ヵ月熟成。ｵｰｸのﾆｭｱﾝｽが絶妙な厚みと奥行｡熟度､ﾐﾈﾗﾙ､果実味､酸どれもが見事に調和｡果実
味は強く円みがありしっかりと焦点が定まっている。白身魚との相性抜群。

VIRÉ CLESSÉ "LES FORÉTILLES"
ヴィレクレッセ　レ･フォレティーユ

VIRÉ CLESSÉ "Thurissey"
ヴィレクレッセ　"チュリセ"

泡立ちはとてもｷﾒ細かく､繊細で旨味溢れるｽﾀｲﾙ。ﾄﾞｻﾞｰｼﾞｭ1.5～2g。最低24ヵ月以上瓶熟。熟度が高く､ﾐﾈﾗ
ﾘｰで､濃縮感が高く､酸に伸びがあり､ｷﾒ細かくｸﾘｰﾐｰな泡立ちでｴﾚｶﾞﾝﾄ。ｵｰｸ樽発酵､熟成12ヶ月。ｼｬﾝﾊﾟｰﾆｭ
製法。このｸﾗｽでは他を圧倒する高品質。

1ha所有､年産3000本､平均樹齢85年､収量45hl/ha､ｵｰｸ樽発酵､樽熟1年(新樽比25%)+ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸ熟成1
年で計2年熟成。細やかでｴﾚｶﾞﾝﾄ。Vire村最北区画でｼｬｻｰﾆｭやﾋﾟｭﾘﾆｰのようでｼｬｰﾌﾟなﾌﾙｰﾃｨさ
がある。特にｼｰﾌｰﾄﾞと好相性。

ﾘｭｰﾃﾞｨｰ名"LES QUARTS" 0.95ha。2018年がﾌｧｰｽﾞﾄVT.長く所有していた栽培家から購入。ﾒﾅｰﾙから
南でより急傾斜。薄い粘土で水分が不足すると根がさらに要素を吸い上げようとするので凝
縮。滑らかで甘美なｽﾀｲﾙ。新樽比25%。樽熟+ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸ熟成各12ヶ月計24ヶ月熟成。

年産1900本､平均樹齢85年､0.8ha､収量45hl/ha､ｵｰｸ樽発酵､樽熟1年(新樽比25%)+ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸ熟成1年
で計2年熟成。'12年産1stﾘﾘｰｽ。ﾊﾟﾜﾌﾙで､ﾌﾚｯｼｭなﾐﾈﾗﾙ感とｴﾚｶﾞﾝﾄさ。しっかりとした骨格、ｽ
ｹｰﾙ感、高いﾚﾍﾞﾙで酸とﾐﾈﾗﾙ感で傑出。

年産700本､平均樹齢90年(1923年頃植樹) ､0.15ha､収量45hl/ha､ｵｰｸ樽発酵､樽熟1年(新樽比25%)+ｽﾃﾝﾚ
ｽﾀﾝｸ熟成1年で計2年熟成。'09年産1stﾘﾘｰｽ｡。赤粘土質土壌｡生産数は表ﾗﾍﾞﾙ記載｡蝋ｷｬｯﾌﾟ/重量
ﾎﾞﾄﾙ｡ﾌﾟﾚﾄﾙ･ﾄﾞ･ｶﾝﾃｰﾇと同醸造法。さらに濃密で力強い｡細やかで余韻長く複雑。RVF誌のﾄｯﾌﾟ
150にﾗﾝｸｲﾝ｡

㈱エイ･エム･ズィー 東京都港区南青山1-15-16-3F TEL:03-5771-7701 FAX: 03-5771-7703
貴社名：　　　　　　　ご担当者様：　　　様　ご連絡先：　　(　　　　　)

¥6,670

¥6,670

¥6,330
¥6,330

¥4,170

*税別価格

¥3,920

参考上代

¥3,750

¥4,170
¥4,170

¥6,330

¥6,670

NEW CUVÉE!
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赤

¥4,000

¥7,830

¥8,170

¥8,170

¥8,500

参考上代

¥8,000

¥7,670

¥7,170
¥7,170

ｱﾛﾏの調和した奥行きのあるｽﾀｲﾙ。ｻﾝｻﾞｼ､熟したﾌﾞﾄﾞｳ､ｱｰﾓﾝﾄﾞﾍﾟｰｽﾄ､蜂蜜､ﾄﾞﾗｲﾌﾙｰﾂと火打ち石､ｸﾞﾘｰﾝｱｯﾌﾟﾙ等。洗練された余韻とﾐﾈﾗﾙ感と複雑さ。

本

2.5ha 1950,1981
1987,1997 15,000本 45hl/ha LES GRANDS

CHARRONS
ｵｰｸ樽
(228L)

新樽

25% 10ヵ月

0.62ha 1952
1973 - - LES NARVAUX ｵｰｸ樽

(228L)
新樽

30%

－ Les Meix Goudard ｵｰｸ樽
(228L)

新樽

30%

2019

12ヵ月

本
12ヵ月

1.68ha 1996-
2001

MEURSAULT "LES GRANDS CHARRONS"
ムルソー "レ･グラン･シャロン"

2017
2018 本

ｼｬﾄｰ･ﾄﾞ･ｼﾄｰのｸﾛ内単独所有畑。繊細で､ﾐﾈﾗﾘｰで､柔らかく､深みがあり､魅惑的なﾊﾞﾀｰやﾍｰｾﾞﾙﾅｯﾂの要素も豊富。洗練された長い余韻。

2019

2018

MEURSAULT "LES NARVAUX"
ムルソー "レ･ナルヴォー"

高いﾎﾟﾃﾝｼｬﾙが魅力。ﾅｯﾂやｳﾞｧﾆﾗ等の香ばしい香りと白い花やｼﾄﾗｽ系果実､ﾋﾟｭｱなｴｷｽ分､程よい樽感とﾐﾈﾗﾙ感､伸びのある酸は秀逸。

本

MEURSAULT
ムルソー 本

"VIEUX CLOS DU CH.DE CITEAUX - MONOPOLE"
"ヴュー･クロ･デュ･シャトー･ド･シトー"

10,000本 50hl/ha VIEUX CLOS
"MONOPOLE"

ｵｰｸ樽
(228L)

新樽

25%
10ヵ
月

所有
面積

植樹年
平均
年産

平均
収量

本

10ヵ月

果実味豊かで透明感のあるﾋﾟｭｱなﾜｲﾝ。ｸﾞﾚｰﾌﾟﾌﾙｰﾂ､ﾚﾓﾝﾋﾟｰﾙ､ﾅｯﾂ､西洋梨等の風味。爽やかで瑞々しく酸と果実の上質なﾊﾞﾗﾝｽ。

本

2019 本

2019 BOURGOGNE COTE D'OR CHARDONNAY
ブルゴーニュ コート･ドール シャルドネ 1.75ha 1950

2001 6,000本 55hl/ha
PULLANS &

MILLERANDS &
MURGERS DE

LIMOZIN

ｵｰｸ樽
(300L)

新樽
15%

Meursault 1er(Perrieres,Charmes,Genevrieres,Poruzots), Meursault AC(Viuex Clos<Monopole>, Grands Charrons, Les Narvaux)

2019 CHASSAGNE MONTRACHET BLANC
シャサーニュ･モンラシェ ブラン 0.15ha 1982 －

㈱エイ･エム･ズィー　東京都港区南青山1-15-16-3F TEL: 03-5771-7701 FAX: 03-5771-7703
貴社名:　　　　　　　　　　ご担当者様:           様　　ご連絡先:           (               )       .

ご注文
本数

ﾘｭｰﾃﾞｨ
(全てﾑﾙｿｰ内)

発酵 熟成 樽熟年代 ワイン名

粘土石灰質土壌。比較的浅い土壌。他のｷｭｳﾞｪ同様に除草剤など不使用。畑と選果台で選別後、空気圧ﾌﾟﾚｽ。ｵｰｸ樽で、定期的にかき混ぜながら細
かい粕を発酵。 12ヶ月間の樽(30％新樽)を含む18ヶ月の熟成後に瓶詰め。黄金色の透明で鮮やかな色合い。柑橘系の豊かで爽やかな香り。ｶｼﾐﾔ､
ｳﾞｧﾆﾗやｽﾊﾟｲｼｰなﾀｯﾁでﾃｸｽﾁｬｰのしっかりとした味わい。

2018 本

生産
銘柄

白

Bourgogne Chardonnay, Bourgogne-Aligote, Crémant de Bourgogne

Puligny-Montrachet 1er Champs Gains, Chassagne-Montrachet AC,1er Pasquelles, Auxey-Duress
Bourgogne Pinot Noir, Corton-Bressands G.C, A-Duress 1er Les Duresses, Beaune 1er Les Teurons, Meursault Rouge, Chassagne-M , Santenay

ﾌｨﾘｯﾌﾟ･ﾌﾞｽﾞﾛｰはﾑﾙｿｰで9世代に渡って受け継がれてきた家族経営のﾒｿﾞﾝです｡(僅かですが
従業員の家族所有の畑のﾌﾞﾄﾞｳも援助の為､購入し､ﾌﾞﾙｺﾞｰﾆｭﾙｰｼﾞｭにﾌﾞﾚﾝﾄﾞしているので､正
確にはﾄﾞﾒｰﾇではなくﾒｿﾞﾝです)畑や醸造設備と共に村の中央にあるｼｬﾄｰ･ﾄﾞ･ｼﾄｰも受け継い
で来ました｡この城は1098年からｼﾄｰ派の修道士によってここでﾜｲﾝが造られて以来､現在まで
その建物は守られています。1792年に国営化されたこの城をﾌﾞｽﾞﾛｰ家が1995年に購入しました
が､2010年に売却され､ﾎﾃﾙになっています。ただしｼｬﾄｰ前の畑は現在も所有しています｡現当
主ﾌｨﾘｯﾌﾟ･ﾌﾞｽﾞﾛｰ(先代の父も同名)は2006年にﾄﾞﾒｰﾇを受け継ぎました｡拠点を構える､ﾑﾙｿｰを
中心に､北はｱﾛｰｽ･ｺﾙﾄﾝから南はｻﾝﾄﾈまで5村で約18haの畑を所有し､21種(平均年産8万本)
のﾜｲﾝを生産しています｡畑はﾑﾙｿｰ1級の御三家とも言えるﾍﾟﾘｴｰﾙ､ｼﾞｭﾇｳﾞﾘｴｰﾙ､ｼｬﾙﾑ全てを
所有し､ﾋﾟｭﾘﾆｰの1級ｼｬﾝｶﾞﾝ等も所有。そして所有するｼｬﾄｰ･ﾄﾞ･ｼﾄｰのｸﾛ内にあるﾓﾉﾎﾟｰﾙ(単
独所有畑)ｳﾞｭｰ･ｸﾛ･ﾃﾞｭ･ｼｬﾄｰ･ﾄﾞ･ｼﾄｰ(ｳﾞｭｰｸﾛは古い区画の意。ｸﾛ･ｳﾞｰｼﾞｮと同時期の1100年
頃が起源)や村名の優良畑ﾚ･ｸﾞﾗﾝ･ｼｬﾛﾝや上質なｸﾚﾏﾝ等があります｡厳格なﾘｭｯﾄ･ﾚｿﾞﾈで栽
培され化学肥料や除草剤､殺虫剤などは一切使用していません。ﾘｭｰﾃﾞｨ毎に異なる個性を純
粋に表現することを心がけ､古き良き昔ながらの自然で生態系や人に影響を与えない持続可能
な栽培を実践しています。これは著名な仏作家ｻﾝ･ﾃｸﾞｼﾞｭﾍﾟﾘの『この地は先祖から受け継いで
いるのではない､未来の子供達から借りたものだ。』という言葉を大切にしているからです。また
新樽の多用は畑の個性を消してしまうと考えており､畑の個性を活かす為､新樽比率を抑えてい
ます。2013年からは天然酵母で発酵させています。それらにより純粋な畑のﾃﾛﾜｰﾙを素直に感
じる事が出来ます。生産の6割はﾌﾗﾝｽ国内で消費され、ｼｬﾄｰ訪問客に試飲と説明を交えなが
ら販売する事もとても大事にしています。並行してﾊﾟﾘの3つ星ﾋﾟｴｰﾙ･ｶﾞﾆｪｰﾙやｱﾙｻﾞｽの2つ星
ﾙ･ｸﾛｺﾃﾞｨｰﾙ等著名なﾚｽﾄﾗﾝでも採用されたり､ﾃﾞｶﾝﾀ誌､ｷﾞﾄﾞ･ｱｼｪｯﾄの常連となるなど､彼のﾜｲ
ﾝは毎年､高く評価されています。2018年産からﾗﾍﾞﾙﾃﾞｻﾞｲﾝが一新されました。

フィリップ･ブズロー氏
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栽培
面積

平均
樹齢

平均
収量

醸造
熟成
期間

平均
年産

2ha 25-45年 45hl/ha ｽﾃﾝﾚｽ
ﾀﾝｸ 11ヵ月

例年
'16000本

1ha -hl/ha ｽﾃﾝﾚｽ
ﾀﾝｸ 12ヵ月 －本

1ha 30年 -hl/ha ｽﾃﾝﾚｽ
ﾀﾝｸ 12ヵ月

8000本
'16/4000

0.95ares 36年 35hl/ha ｽﾃﾝﾚｽ
ﾀﾝｸ 12ヵ月

4000本
'16/2000

6000本/ha

12ヵ月

参考上代

¥5,330

¥6,670

¥6,330

¥11,500

¥10,500

手摘み

http://chablis-lavantureux.fr

㈱エイ･エム･ズィー　東京都港区南青山1-15-16-3F TEL: 03-5771-7701 FAX: 03-5771-7703
貴社名:　　　　　　　　　　ご担当者様:               様　　ご連絡先:             (                 )       .

剪定 栽培方法 ﾘｭｯﾄ･ﾚｿﾞﾈ 密植度

熟成

50%樽熟

新樽20%
50%ｽﾃﾝﾚｽ

在庫僅少

本

所有畑
総面積

20ha強 栽培品種 ｼｬﾙﾄﾞﾈ
ｷﾞｭｲﾖ･ﾀﾞﾌﾞﾙ
ｷﾞｭｲﾖ･ｻﾝﾌﾟﾙ

収穫方法

年代 在庫品案内

ﾄﾞﾒｰﾇのﾌﾗｯｸﾞｼｯﾌﾟ的ﾜｲﾝ。ｳﾞｫﾌﾟﾗﾝはﾄﾞﾒｰﾇのあるﾘﾆｮﾚﾙ村にある畑。ｼｬﾌﾞﾘで最高標高にある丘のひとつで南東向きの斜面。濃密でﾊﾞﾗﾝｽのとれたﾌﾞﾄﾞｳが
採れます。標高と土壌からくる塩気が特徴的です。2016年は40%ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸ､60%3年から5年使用のｵｰｸ旧樽で熟成。2017年は半々。ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸはﾌﾚｯｼｭ

さを､ｵｰｸ旧樽は肉厚さをﾜｲﾝにもたらします。ﾌﾚｯｼｭでﾐﾈﾗﾙ感たっぷりで絶妙なｵｰｸと熟した果実味と繊細な味わいが特徴です。

ご注文
本数

この畑は､Malignyの村のChablis方面の出口にあります。南西向けで最適な日照量を得ることが出来ます。50%樽熟(2-5年樽)､50%ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸ熟成。ﾌﾛｰﾗ

ﾙでﾌﾙｰﾃｨな豊かな香り。熟した果実味と伸びのある酸と硬質ながら、円みのあるﾐﾈﾗﾙ感とｴﾚｶﾞﾝｽ､ﾌｨﾈｽ､そして長い余韻が魅力です。

ｸﾞﾗﾝ･ｸﾘｭ の畑はｼｬﾌﾞﾘ村を見下ろす位置にあり､ﾌﾞｰｸﾞﾛはその中で最北西に位置し､南と南西を向いています。2016年は醸造･熟成ともに100%ｵｰｸ樽(20%
新樽)。ﾜｲﾝｱﾄﾞｳﾞｫｹｲﾄ 2015年産評価は92点と高評価。ﾆｰﾙ･ﾏｰﾃｨﾝ氏はまるでｺﾙﾄﾝ･ｼｬﾙﾙﾏｰﾆｭのような仕上がりで深みがあり､素晴らしいﾌﾞｰｸﾞﾛであると絶

賛しています。2016年はより硬質なﾐﾈﾗﾙ感と伸びのある酸と果実のﾊﾞﾗﾝｽが秀逸で､よりｼｬﾌﾞﾘらしいﾜｲﾝに仕上がっています。

僅か0.95ｱｰﾙ所有。この畑はｼｬﾌﾞﾘ村とﾍﾞｰﾇ村(Beine)の間に位置し､狭い谷の急斜面にあり､栽培自体が困難な畑のひとつ。ただﾌﾞﾄﾞｳの質はとても高いこと

で知られています。このﾜｲﾝはｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸで醸造された後､50%はｵｰｸ樽で熟成され､そのうち20%が新樽です。急斜面の為､石灰質の表土は薄く､ﾐﾈﾗﾙ感の

強いものとなります。樽由来の肉厚さとｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸ由来のﾌﾚｯｼｭさが絶妙のﾊﾞﾗﾝｽで洗練されたﾌｨﾈｽと長く品の良い余韻が感じられます。

2017 Chablis Grand Cru Bougros
シャブリ・グラン･クリュ ブーグロ 17年産完売

'19年産

8月入荷

Chablis 1er Cru Beauroy
シャブリ プルミエ･クリュ ボーロワ

2018 Chablis Grand Cru Bougros
シャブリ・グラン･クリュ ブーグロ

2018 Chablis 1er Cru Fourchaume
シャブリ　プルミエ・クリュ　フルショーム '18年産完売

'19年産

8月入荷

¥6,330
50%樽熟

新樽20%
50%ｽﾃﾝﾚｽ

Chablis Vauprin
シャブリ ヴォプラン2018 本

ﾌﾚﾝﾁｵｰ
ｸ樽

本

完売御礼
次回入荷無

ﾎﾞｰﾛﾜの畑はｼｬﾌﾞﾘ村とﾍﾞｰﾇ村(Beine)の間にあるﾎﾟﾜﾝｼｰ村に位置し､南向きの斜面の丘でﾜｲﾝは非常に香りの高いものとなります。日当たりが良く､早めに

熟す畑で熟度と新鮮な酸を見極めながら収穫されます。ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸで醸造された後、50%はｵｰｸ樽で熟成され､そのうち20%が新樽。新樽の要素が加わる

分､ｳﾞｧﾆﾘﾝやﾄｰｽﾃｨさが程よくﾜｲﾝに溶け込んでより厚みと深みを与えています。酸も伸びが有り､純粋なﾐﾈﾗﾙ感がしっかりと感じられます。

2016 Chablis 1er Cru Vau de Vey
シャブリ プルミエ･クリュ ヴォー･ド･ヴェイ

2017

樽熟通常75%
新樽20%45hl/ha 3000本

60%樽熟
新樽無

40%ｽﾃﾝﾚｽ

50%樽熟

2-5年樽

50%ｽﾃﾝﾚｽ

14.5ha 30年

ﾛｰﾗﾝ･ﾗｳﾞｧﾝﾄｩﾙｰ氏がﾎﾞｰﾇのﾜｲﾝ学校で学んだ後､1978年ｼｬﾌﾞﾘの中心街から北西に約10km
離れたLignorelles(ﾘニョﾚﾙ)の町に設立。一族では以前からﾌﾞﾄﾞｳ栽培は行っていましたが､農作物
のひとつに過ぎず､ﾛｰﾗﾝの祖父母がｼｬﾌﾞﾘの典型的な132Lの樽（ﾌｨｴｯﾄ）でﾜｲﾝを造り､販売する
などもしていましたが、生産されたﾜｲﾝのほとんどは家族や友人用でした。ﾛｰﾗﾝは受け継いだ僅
か5ha程の畑からﾄﾞﾒｰﾇとして始め､妻ﾌﾞﾘｼﾞｯﾄと共に地道に広げて行き､現在では20haを超えるま
でになりました。

今ではﾛｰﾗﾝの二人の息子がﾄﾞﾒｰﾇを引き継いでいます。ﾎﾞｰﾇの学校でﾜｲﾝ造りを学んだ(ｸﾛ･
ﾃﾞ・ﾗﾝﾌﾞﾚｲでも修行)弟Arnaud(ｱﾙﾉｰ)は､主に栽培と醸造を担当し､兄David(ﾀﾞｳﾞｨｯﾄﾞ)は主にﾏｰｹ
ﾃｨﾝｸﾞやｾｰﾙｽを担当。2012年にはﾄﾞﾒｰﾇの今後のさらなる拡大の為に､地下ｾﾗｰの拡張などにも
着手。今後､兄弟の母方の祖父母によって造られたﾄﾞﾒｰﾇを引き継ぐ予定で､ｼｬﾌﾞﾘに近いｱﾍﾟﾗｼ
ｵﾝで樹齢50年を超えるﾌﾞﾙｺﾞｰﾆｭ・ｴﾋﾟﾇｲﾕ(Epineul)とﾌﾞﾙｺﾞｰﾆｭ・ﾄﾈｰﾙ(Tonnerre)が2020年以降に
加わるようです。

またｼｬﾌﾞﾘでは近年､1級畑ｳﾞｫｰ･ﾄﾞ･ｳﾞｪｲを新たに購入するなどﾜｲﾝのﾊﾞﾘｴｰｼｮﾝを増やしていま
す。彼らが栽培時の優先している点は土壌で生物の多様性を維持し､ﾃﾛﾜｰﾙの個性を正確に表
現し､健全で成熟したﾌﾞﾄﾞｳを手で丁寧に収穫すること。その為に畑全体を耕して､空気を送り込み
土中の生命活動を活発にし､ﾌﾞﾄﾞｳの根がｼｬﾌﾞﾘ特有のｷﾝﾒﾘｼﾞｬﾝ地層から十分なﾐﾈﾗﾙやﾌｨﾈｽを
自然に得られる手助け等を心掛けています。

醸造においては、それぞれのﾃﾛﾜｰﾙの違いを明確にし、それをｷｭｳﾞｪの個性として正確に表現で
きるように心掛けています。ｵｰｸ樽の新樽と旧樽の比率やｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸとの比率も､年によって最適
な割合を導き出し､丁寧に一切の妥協のない仕込みをしています。ｱﾙﾉｰとﾀﾞｳﾞｨｯﾄﾞがﾄﾞﾒｰﾇを受
け継いでから､古き良き伝統を受け継ぎながらも､若い感性によって､洗練されたﾐﾈﾗﾙ感とﾌｨﾈｽの
あるﾜｲﾝが高く評価されています。彼らはﾌﾞﾙｺﾞｰﾆｭで若手優良生産者に贈られるTROPHÉE
JEUNES TALENTS(ﾄﾛﾌｪ･ｼﾞｭｰﾇ･ﾀﾚﾝﾄ)を2016年に次いで2017年も2年連続で受賞するなど今、最
も注目を集めている若手生産者となっています。 (左)兄 ダヴィッド, 弟 アルノー

(右) 父 ローラン & 母 ブリジット

*ﾌﾞﾙｺﾞｰﾆｭで40歳以下､
または41歳以上時はﾜｲ
ﾝ造りを始め､5年以内の
才能ある若手に贈られ
る 。ﾌﾟﾛがﾌﾞﾗｲﾝﾄﾞ･ﾃｲｽ
ﾃｨﾝｸﾞで公正に評価。次
世代のｽﾀｰを見つけるの
に最適のｺﾝｸｰﾙ。

'19年産

8月入荷

'19年産

8月入荷

'19年産

8月入荷
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ドメーヌ ルージョ･ペール･エ･フィス 色
参考
上代

ご注文
本数

BOURGOGNE CHARDONNAY "LA MONATINE"
ブルゴーニュ シャルドネ "ラ・モナティーヌ" 白 2019年産価格未定 17年産完売

BOURGOGNE COTE D'OR "LES GRANDES GOUTTES"
ブルゴーニュ コート･ドール “レ・グランド・グット” 白 ¥4,670 18年産完売

BOURGOGNE COTE D'OR "CLOS DES 6 OUVRÉES"
ブルゴーニュ コート･ドール　"クロ･デ･シス･ウヴレ" 白 ¥4,670 18年産完売

SAINT ROMAIN "LA COMBE BAZIN"
サン･ロマン　”ラ･コンブ･バザン” 白 ¥6,500 18年産完売

白 ¥9,500 本

白 ¥9,500 本

MEURSAULT-CHARMES 1ER CRU
ムルソー･シャルム　プルミエ･クリュ 白 ¥14,500 本

BOURGOGNE COTE D'OR "LES VAUX"
ブルゴーニュ コート･ドール　"レ･ヴォー" 赤 ¥4,670 本

BOURGOGNE "LES VAUX"
ブルゴーニュ "レ･ヴォー" 赤 ¥4,670 本

BOURGOGNE COTE D'OR "LES LAMEROSES"
ブルゴーニュ コート･ドール "レ･ラムローズ" 赤 ¥4,670 本

VOLNAY-SANTENOTS 1ER CRU
ヴォルネ・サントノ　プルミエ・クリュ 赤 ¥14,330 本

2018

年代

2018
100%ｼｬﾙﾄﾞﾈ。ﾋﾟｭﾘﾆｰ境界のﾑﾙｿｰ南端で1級畑ｼｬﾙﾑから僅か数百m。1haで粘土石灰岩土壌､1950年～1980年植樹。平均樹齢55年。手摘収穫し､全房直接圧搾

し､2日間低温浸漬。天然酵母による発酵はｺﾝｸﾘｰﾄ製のﾊﾞｯﾄで始まり､次にﾌﾚﾝﾁｵｰｸ樽でﾏﾛ発酵が行われます。ﾊﾞﾄﾅｰｼﾞｭ無でｵｰｸ古樽18ヶ月熟成。ﾐﾈﾗﾙ感豊

2018
ﾑﾙｿｰ村中心近くのｵｽﾋﾟｽ･ﾄﾞ･ﾎﾞｰﾇの元の壁に囲まれたﾓﾉﾎﾟｰﾙ。ｳｳﾞﾚはﾌﾞﾙｺﾞｰﾆｭの土地を測定する伝統的な方法で､一人が働く事ができる土地に対応し､4.28
ares相当。ﾌﾞﾙｺﾞｰﾆｭ分類ですが､明らかにﾑﾙｿｰと密接に関連した明確なﾃﾛﾜｰﾙがあり､素晴らしい品質。ｼｬﾙﾄﾞﾈに理想的で別名ﾌﾟﾃｨ･ﾑﾙｿｰ。年産6～8樽(1800～
2400本) 手摘収穫し､全房直接圧搾し､2日間低温浸漬。天然酵母発酵はｺﾝｸﾘｰﾄ製のﾊﾞｯﾄで始まり､ﾌﾚﾝﾁｵｰｸ樽に移されﾏﾛ発酵が行われます。ｵｰｸ古樽で11ヶ月
間熟成。畑の歴史に沿うように､ﾋﾟｴｰﾙｱﾝﾘはﾌﾞﾄﾞｳの端に様々な果樹を植え直しています。

2018

2019

ﾗ･ﾓﾅﾃｨｰﾇはﾙｰｼﾞｮの造る飛びぬけたACﾌﾞﾙｺﾞｰﾆｭのひとつです。ﾌﾟﾛｯﾄの一部はﾑﾙｿｰ村として分類。平均樹齢55年。2017年が記念すべきﾌｧｰｽﾄｳﾞｨﾝﾃｰｼﾞ。 ﾚ･ｸﾞ
ﾗﾝﾄﾞ･ｸﾞｯﾄと比較すると､粘土質でより重く円みがあり､ふくよかでｸﾘｰﾐｰでﾑﾙｿｰっぽさが随所で感じられます。ﾊﾞﾄﾅｰｼﾞｭ無で古樽10ヵ月熟成。

100%ｼｬﾙﾄﾞﾈ。 ﾑﾙｿｰの象徴的な畑のひとつ。0.4ha所有。1950年代と1980年代植樹。豊かで力強く香り高いﾜｲﾝ。彼らは「ｱﾍﾟﾗｼｵﾝの格が高いほど､ﾄﾞﾒｰﾇででやる

べき仕事は少なくなります」と述べています。 ﾚ･ｼｬﾙﾑは､石灰岩と大理石の土壌で朝から太陽光（南･南東向き）を理想的に受けます。畑はとてもよく手入れされてい

て､難しい気象条件の中でさえも､宝石の様な光輝く美しいﾌﾞﾄﾞｳを生み出します。全て小箱で手摘み収穫されます。ｵｰｸ樽で発酵とﾏﾛ発酵され､ﾊﾞﾄﾅｰｼﾞｭ無で18ヶ
月樽熟成。熟した黄色系果実の爽やかさにｸﾘｰﾐｰで粘性の高いｴﾚｶﾞﾝﾄで品と輝きのあるﾜｲﾝ。

2018

2017
100%ﾋﾟﾉ･ﾉﾜｰﾙ。粘土石灰質土壌で1960年代植樹。平均樹齢50年。手摘収穫し､100%全房のまま破砕し､天然酵母醸造。発酵中に硫黄無添加。発酵はｺﾝｸﾘｰﾄﾀﾝ

ｸで､ﾏｾﾗｼｵﾝは15～18日間と1日1〜2回のﾎﾟﾝﾌﾟｵｰﾊﾞｰ。澱上で5000L木製ﾀﾝｸ10ヶ月熟成。ﾌﾗﾝﾎﾞﾜｰｽﾞ､ﾌﾟﾗﾑ､赤ｽｸﾞﾘ､ﾊｰﾌﾞ､森の下草等の香り。旨みが強く､酒質

もしっかりとしﾋﾟｭｱで華やか。平均収量50hl/ha。

100%ｼｬﾙﾄﾞﾈ。ﾗ･ｺﾝﾌﾞ･ﾊﾞｻﾞﾝは､1920年代という90年以上前に植樹のﾄﾞﾒｰﾇ最古の畑(0.6ha)。石灰岩の斜面にあるこの90年の歴史を持つ古木は､標高350m。高樹

齢の為､収穫量は少ないですが､緻密でﾊﾞﾗﾝｽの取れたﾜｲﾝが生まれます。手摘収穫され､全房のまま直接空気圧ﾌﾟﾚｽ､2日間の低温浸漬､天然酵母による発酵と樽

でﾏﾛ発酵。ﾊﾞﾄﾅｰｼﾞｭ無でｵｰｸ樽18ヶ月間の長期熟成(新樽15%)されます。平均収量35hl/ha
2018
2017

100%ｼｬﾙﾄﾞﾈ。 2.5ha､1960年代植樹で樹齢55年以上。畑はﾑﾙｿｰ丘の麓､ｼｬﾄｰﾄﾞ･ﾑﾙｿｰ向かいで「村の下」を意味。ﾑﾙｿｰでは､豊かな土壌と少ない石灰岩。手摘

収穫､全房で直接､空気圧ﾌﾟﾚｽ､2日間低温浸漬。天然酵母発酵とｵｰｸ樽でﾏﾛ発酵。ｵｰｸ樽18ヶ月間熟成(新樽15％)。ﾊﾞﾄﾅｰｼﾞｭはしない。伸びのある酸と厚みと洗

練された味わい。平均収量45hl/ha

とても美しくﾌｪﾐﾆﾝなｽﾀｲﾙでｼﾙｷｰなﾀﾝﾆﾝを備えます。複雑でｱｰｼｰな風味と長い余韻。ｴﾚｶﾞﾝｽとﾊﾟﾜｰが溢れます。手摘み収穫され､ﾄﾞﾒｰﾇで厳選し､90%は全房

のままｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸで発酵。1,2回ﾋﾟｼﾞｬｰｼﾞｭを行い､ﾙﾓﾝﾀｰｼﾞｭも3週間の間に優しく行われます。新樽比35%で約18ヵ月熟成されます。

㈱エイ･エム･ズィー　　　東京都港区南青山1-15-16 　　TEL: 03-5771-7701  　　FAX: 03-5771-7703
貴社名:                               　　　　       ご担当:   　　       様　ご連絡先:　　　(　　　　　　　)

MEURSAULT "SOUS LA VELLE"
ムルソー "スー・ラ・ヴェル"

2018
100%ﾋﾟﾉ･ﾉﾜｰﾙ。 ｳﾞｫﾙﾈ村の下のﾑﾙｿｰ北部に位置。樹齢40～70年の間(1950年代と1980年代に植樹)。粘土石灰岩土壌。手摘収穫し､85%全房のまま破砕し､天然

酵母で醸造。発酵中に硫黄無添加。発酵はｺﾝｸﾘｰﾄﾀﾝｸで､ﾏｾﾗｼｵﾝは15〜18日間と1日1～2回のﾎﾟﾝﾌﾟｵｰﾊﾞｰを行います。澱上で18ヶ月ｵｰｸ樽(1-5年使用樽)で熟

成。熟度のある赤黒系ﾌﾙｰﾂのﾋﾟｭｱな果実味と骨格のしっかりとした造り。ｴﾚｶﾞﾝﾄで洗練された味わい。平均収量35-40hl/ha。

2018

ﾙｰｼﾞｮ家は5世代にわたりﾑﾙｿｰでﾜｲﾝを生産してきました。村の中心部にﾄﾞﾒｰﾇはあり､有機栽培で低硫黄等の最小限の人的介
入で静かながらも完璧なﾜｲﾝを生み出してきました。所有畑はﾑﾙｿｰ内か､すぐ近くにあります。大部分は1950年代後半に現当主
ﾋﾟｴｰﾙ･ｱﾝﾘ･ﾙｰｼﾞｮの祖父が植樹し､1980年代初頭に彼の父が部分的に植え替えしました。18世紀の石造りの地下ｾﾗｰは元々､
隣接する果樹園用としてｵｽﾋﾟｽ･ﾄﾞ･ﾎﾞｰﾇの為に建てられたもので､19世紀にﾋﾟｴｰﾙ･ｱﾝﾘの曾祖父が購入しました。当時の果樹園
はｴﾚｶﾞﾝﾄな庭園ととても小さなﾓﾉﾎﾟｰﾙのﾌﾞﾄﾞｳ畑に変わっています。地下ｾﾗｰは､13haの畑から2つのｳﾞｨﾝﾃｰｼﾞを完璧に熟成で
きるように改装されています。2010年にﾋﾟｴｰﾙ･ｱﾝﾘがﾄﾞﾒｰﾇに戻って以来､ﾄﾞﾒｰﾇは有機農法を実践しています。2020年産から正
式に有機認証取得予定。彼らの有機農法はﾌﾞﾄﾞｳ畑の硫黄と銅の削減に積極的です。彼らはﾌﾞﾄﾞｳ畑で除草剤を使用した事はな
く､2012年には全ての農薬の使用を中止しました。目的は､ﾃﾛﾜｰﾙをより多く表現させ､より強いｱｲﾃﾞﾝﾃｨﾃｨを得ることを可能にす
る事です。哲学は持続可能な農業だけではなく､ﾜｲﾝから最も純粋な果物の表現を抽出する事。醸造過程で使用される亜硫酸塩
の量に関する実験を通して､亜硫酸塩がﾜｲﾝの芳香性の範囲と精度を低下させる事を発見しました。細かな対応と的確な処置で
栽培時に畑の農薬の除去や硫黄と銅の削減につながっています。注意深く選別する事で亜硫酸塩の必要性を排除しました。
2016年以降、亜硫酸塩は瓶詰め時にのみ使用され、一部のｷｭｳﾞｪでは全工程を通して亜硫酸塩無添加も試みています。白ﾜｲﾝ
は全房のまま空気圧でﾌﾟﾚｽ､1〜2日ﾀﾝｸで落ち着かせた後、伝統的な228Lの樽で天然酵母によって発酵。 SO2を全く加えずに
12〜18ヶ月熟成後､ﾜｲﾝをﾀﾝｸに集め､1ヶ月間休ませてから軽い濾過で瓶詰めします。瓶詰時にだけ白は少量のSO2を添加しま
す。赤ﾜｲﾝのﾌﾞﾄﾞｳは厳格に選別され、全房で破砕し､天然酵母で発酵されます。大半はｺﾝｸﾘｰﾄﾀﾝｸや木製のﾊﾞｯﾄで15〜18日間
ﾏｾﾗｼｵﾝされ､1日1～2回ﾎﾟﾝﾌﾟｵｰﾊﾞｰします。伝統的な228Lの樽で硫黄無添加のまま上質な澱の上で12〜18ヶ月間熟成され､そ
の後､ﾀﾝｸに集め､瓶詰めする前に1ヶ月間休ませます。赤も少量のSO2が瓶詰め時に極少量添加されます。ﾌﾗﾝｽ中を旅し経験
豊富なﾋﾟｴｰﾙ･ｱﾝﾘはｿﾐｭｰﾙやｶｵｰﾙなど幅広い地域の友人たちによって触発され､柔らかい感性でﾌﾞﾙｺﾞｰﾆｭの伝統にｴｯｾﾝｽを
与え､強く溶け込む為の独特のﾋﾞｼﾞｮﾝを与えています。無硫黄での醸造は､自然なﾜｲﾝのｱﾌﾟﾛｰﾁと伝統的なﾌﾞﾙｺﾞｰﾆｭのﾃｸﾆｯｸ
を､ｴﾈﾙｷﾞｰとﾊﾞﾗﾝｽのあるﾜｲﾝを生み出すために、見事に成し遂げています。ｱﾘｺﾞﾃやﾊﾟｽﾄｩｸﾞﾗﾝからﾌﾟﾙﾐｴ･ｸﾘｭまでの各ﾃﾛﾜｰﾙ
には、単一のﾌﾞﾄﾞｳ畑から生まれます。ﾜｲﾝはとても精力的で､精緻で､そして美味しさに満ちています。このような説得力のあるﾜｲ
ﾝを生産しながら、このﾄﾞﾒｰﾇは､静かに黙々と自らの成すべき仕事を完璧にこなしてきました。年産合計2万5千本という少量生産
の為、これまであまり知られてきませんでしたが､称賛に値する素晴らしいﾄﾞﾒｰﾇであることは間違いありません。

ピエール･アンリ･ルージョ氏

'19年9月入荷
価格未定

'19年9月入荷
価格未定

'19年9月入荷
価格未定

'19年9月入荷
価格未定

'19年9月入荷
価格未定

'19年9月入荷
価格未定

'19年9月入荷
価格未定

'19年9月入荷
価格未定

'19年9月入荷
価格未定

在庫僅少

在庫僅少在庫僅少
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色
所有
面積

平均
樹齢

収量 熟成
平均
年産

白 0.4ha 1993年
植樹

48hl/ha 25％新樽

11-12ヵ月熟成
2200本

赤

白

¥5,750

8月入荷予定/価格未定

参考上代

¥4,670
¥4,500
¥4,500

¥5,750
¥5,750

2018 本

2019 375ML       本8月入荷予定/価格未定

白 0.35ha 40年 47hl/ha 25%新樽

11-12ヵ月熟成 本

0.65ha白Mercurey lieu-dit Les Chenaults
メルキュレイ リューディ レ･シュノー － －

20%新樽

11-12ヵ月熟成
－

3000本Mercurey 1er Cru Champs Martins Blanc
メルキュレイ　プルミエ･クリュ　シャン･マルタン

2017 本

赤 1.5ha 35年

Mercurey 1er Cru Champs Martins
メルキュレイ プルミエ･クリュ　シャン･マルタン

2017 本

本

他生産
銘柄

MERCUREY 1ER CRU LES CROICHOTS 0.95ha, MERCUREY 1ER CRU LES COMBINS ROUGE 0.92ha
MERCUREY 1ER CRU LES SAUMONTS 0.24ha, MERCUREY BLANC LES CHENAUTS 0.65ha, MERCUREY 1ER CRU LA CAILLOUTE BLANC 1.5ha

標高300mの西南西に位置する畑。ｻﾝｻﾞｼやｱｶｼｱ等の花やﾐﾈﾗﾙに加えｼﾄﾗｽ系果実､ﾍｰｾﾞﾙﾅｯﾂやｽﾊﾟｲｽが渾然一体となったとても複雑な香りです。
とても繊細で輪郭のある酸味があり､適度な塩気とｴﾚｶﾞﾝﾄで品のある樽感が､果実味と､とてもﾊﾞﾗﾝｽが取れています。

2018

2017

本

全面的に南に面した粘土石灰土壌。手摘みで迅速に選別しながら収穫されます。その後、さらに選別されﾌﾟﾚｽされます。発酵は18-20度で天然酵母に

よって行われ、75%は大桶、25%は樽(新樽比20%)で行われます。ﾐﾈﾗﾘｰで厚みのあるﾃﾛﾜｰﾙの持つ要素を引き出すようにしています。ﾐﾈﾗﾙと薫り高
いﾋﾟｭｱさを特長としています。ｴｷｿﾞﾁｯｸなﾌﾙｰﾂと白系果実の熟した香りに満ちています。

2018 本

年代 在庫品ご案内/2019年産8月入荷

2019

2019

単独所有畑でﾄﾞﾒｰﾇを代表するｷｭｳﾞｪ。他ｷｭｳﾞｪとﾗﾍﾞﾙが異なる。赤土土壌で硬い石灰岩が多い。ﾌﾗﾝﾎﾞﾜｰｽﾞやﾁｪﾘｰ､ｽﾐﾚ等の熟度の高い新鮮な果実
に赤粒ｺｼｮｳ等のｽﾊﾟｲｽ溶け込む。ｴﾚｶﾞﾝﾄで女性的な味わい。ﾀﾝﾆﾝもしっかりとあり､余韻も洗練されており､満足度の高いﾜｲﾝに仕上がっていま
す。

2017 本

ご注文
本数

2016 Bourgogne Côte Chalonnaise Blanc
ブルゴーニュ　コート･シャロネーズ　ブラン

㈱エイ･エム･ズィー　東京都港区南青山1-15-16-3F TEL: 03-5771-7701 FAX: 03-5771-7703
貴社名:　　　　　　　　　　ご担当者様:               様　　ご連絡先:             (                 )       .

本

Mercurey Vieilles Vignes
メルキュレイ　ヴィエイユ･ヴィーニュ 赤 2ha

2016

1955-'70年
植樹

40hl/ha

Mercurey 1er Cru La Cailloute <MONOPOLE>
メルキュレイ プルミエ･クリュ ラ･カイユット 42hl/ha

本

2016 本

ﾄﾞﾒｰﾇﾗﾍﾞﾙではなく､ﾈｺﾞｽﾗﾍﾞﾙであるｳﾞｨﾆｮｰﾌﾞﾙ･ﾅﾀﾘｰ･ﾄｩｰﾛ名義。自社畑もﾌﾞﾚﾝﾄﾞ。新鮮でｴｷｿﾞﾁｯｸなｱﾛﾏにｸﾞﾚｰﾌﾟﾌﾙｰﾂや白い花の要素が感じられま
す。柔らかくﾐﾈﾗﾘｰでﾌﾚｯｼｭな酸が心地良い。果実味もｴﾚｶﾞﾝﾄで輪郭がくっきりと備わったｺｽﾄﾊﾟﾌｫｰﾏﾝｽの高いﾜｲﾝです。

750ML       本

ﾌﾗﾝﾎﾞﾜｰｽﾞ､ﾁｪﾘｰ､ﾌﾟﾗﾑ､ｽﾐﾚ､南のﾋﾟﾉらしくｼﾞｭｰｼｰでしなやかな果実味。旨味もあり好印象。酸はやや低めで力強くﾋﾟｭｱな果実味が味わえます。
厚みも有り余韻も深みがあり上品な仕上がりとなっています。

樽熟のみ20%新樽

12-15ヵ月樽熟

+3ヵ月ｽﾃﾝﾚｽ

1万本

2017 本

2019 本

ﾒﾙｷｭﾚｲで評価の高い畑。南東に面し標高300mの泥灰土と石灰土壌の丘陵地帯。石も多い為､ﾐﾈﾗﾙ感が備わる。2区画あり､平均樹齢は約40年。ﾌﾞﾗｯ
ｸﾁｪﾘｰ､ﾌﾗﾝﾎﾞﾜｰｽﾞ､ﾌﾟﾗﾑ､牡丹､ｶｶｵなどの豊かで繊細な香り。継ぎ目がなく､とてもｼﾙｷｰで上質なﾃｸｽﾁｬｰ。余韻も長く､洗練されています。

樽熟のみ25%新樽

12-15ヵ月樽熟

+3ヵ月ｽﾃﾝﾚｽ

8500本

¥5,500

8月入荷予定/価格未定

8月入荷予定/価格未定

¥3,750

赤 0.7ha 40年 42hl/ha
樽熟のみ25%新樽

12-15ヵ月樽熟

+3ヵ月ｽﾃﾝﾚｽ

¥4,670

4000本

¥4,500

¥5,830

ドメーヌ トゥーロ・ジュイヨはメルキュレイに拠点を置く生産者です。有名なミシェル･ジュイヨは親戚(3
代前に分家)にあたります。1969年､マルグリットとエミール･ジョイヨによって設立されました。現在は孫
娘ナタリーと夫ジャン･クロード･トゥーロに受け継がれ家族経営されています。彼らは共に農学の学士も
取得しており､ドメーヌの運営に加わったのは1987年で､祖母マルグリットから孫娘ナタリーへ引き継が
れました。女性から女性への引き継ぎは､ブルゴーニュでもとても稀な事で､このドメーヌの特色のひとつ
であり､彼らの誇りの源でもあります。

現在は11.5 ha(ﾋﾟﾉ･ﾉﾜｰﾙ 72%､ｼｬﾙﾄﾞﾈ 25%､ｱﾘｺﾞﾃ 3%)の所有畑等から平均年産約50000本のワイン
を生産しています。ドメーヌのフラッグシップはモノポール(単独所有畑)であるMercurey 1er Cru La
Cailloute 。1979年＆1980年植樹の区画でフランボワーズ､チェリーやブラックベリーの熟した香りに
しっかりとしたタンニンと複雑な果実味が広がる華やかなワインです。ラベルも他キュヴェと異なるラベル
を採用しています。

彼らのワインはタンニンが柔らかく程よい樽感と華やかさとフィネスのある造りで調和のとれたスタイルで
す。 ブドウは厳格なリュット・レゾネで栽培され､もちろん除草剤などの化学的介入は避けています。土
壌を耕すのを基本に摘葉､摘房や病害への迅速な対応をする為､畑仕事をより重視した生産者です。
葡萄木の仕立てはギュイヨサンプルで､密植度は8500本/ha。

収穫はブドウが潰れないように小箱で手摘みされ､選別台によって腐敗果は徹底的に除外します。
100%除梗され10～15℃で低温浸漬を5-6日行い､全て樽に入れ､自然酵母によってアルコール発酵へ
移行。(2013年頃からフラージュ(破砕)をやめて、除梗した葡萄の実をそのまま仕込むことにし、そのお
かげで果実味が確実に豊かになりました。)発酵中はピジャージュとルモンタージュを行い､終盤にはル
モンタージュのみを行います。

熟成の新樽比は赤白共に15%～25%と樽の要素と果実との絶妙なバランスを保つように心掛けていま
す。熟成期間は11～15ヵ月熟成後､ステンレスタンクで3ヵ月間均一化され瓶詰されます。白は手摘み
収穫後、全房のまま10℃で24時間じっくりと抽出されます。3/4木樽（新樽比25%)、1/4大桶で撹拌され
ながら約11-12ヵ月熟成されます。

ナタリー & ジャン･クロード･トゥーロ氏

HVE認定の取得
(High Environmental Value)
ｻｽﾃｲﾅﾌﾞﾙな環境作り。
仏農業省による高い環
境価値を誇る生産者に
表記を承認。このﾄﾞﾒｰﾇ
では2020年6月9日適用

2018年産: LA REVUE DU VIN DE FRANCE  97点

2018年産: LA REVUE DU VIN DE FRANCE  93点

2018年産: LA REVUE DU VIN DE FRANCE  93点

2018年産: LA REVUE DU VIN DE FRANCE  90点

★★
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色 容量
所有
面積

平均
樹齢

収量
新樽
比率

樽熟
期間

平均
年産

VINOUS

評点

赤 750ml 0.55ha － － － 9ヵ月 － －

白 750ml 0.41ha 40年 55hl/ha 25% 9ヵ月
3000本
'16/1500 VS 84

赤 750ml 0.61ha 45年 48hl/ha 35% 16ヵ月
3600本
'15/3000 VS 85

赤 750ml 0.24ha 55年 38hl/ha 50% 16ヵ月 1200本 VS 89

赤 750ml 0.65ha 75年 例年
35hl/ha 50% 16ヵ月

例年
3000本 VS 91

参考上代

¥4,170

¥5,830

¥10,500

¥16,000
鮮明なｸﾗﾝﾍﾞﾘｰとﾗｽﾞﾍﾞﾘｰの果実と伸びのあるﾌﾞｰｹにﾀﾊﾞｺの香りと砕いた石の香り。ﾐﾃﾞｨｱﾑﾎﾞﾃﾞｨでｷﾒ細かいﾀﾝﾆﾝ、口の中での穏やかなｸﾞﾘｯﾌﾟ、口の中を優しく撫
でるような滑らかなﾌｨﾆｯｼｭ。とてもｼﾙｷｰです。素晴らしい緊張感と長いｶｼｽの風味の仕上げを備えた素晴らしいChambolle-Musignyです。ｴｸｾﾚﾝﾄ! VINOUS評

㈱エイ･エム･ズィー　東京都港区南青山1-15-16-3F TEL: 03-5771-7701 FAX: 03-5771-7703
貴社名:　　　　　　　　　　ご担当者様:               様　　ご連絡先:             (                 )       .

BIO (認証未申請)

完売御礼

2016 Chambolle Musigny "Les Nazoires"
シャンボル･ミュジニー "レ･ナゾワール" 本

Pommard地区に位置し､ﾎﾟﾏｰﾙのｱﾍﾟﾗｼｵﾝから数ﾒｰﾄﾙにある区画。ｽﾄﾗｸﾁｬｰとﾃﾛﾜｰﾙのﾊﾟﾜｰを備えています｡ 赤果実とｽﾊﾟｲｽの美しいｱﾛﾏ｡ 果実のﾌﾚｯｼｭさを保

つためにｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸで9ヶ月熟成され､若いうちから楽しめるｽﾀｲﾙのﾜｲﾝです。

¥4,330

除梗 発酵中 SO2 清澄
濾過

密植度

清澄無
濾過極軽く

最小限

10000本/ha所有畑総面積 3.95ha 栽培比 PN 91%, CH  9% 剪定

ﾙﾓﾝﾀｰｼﾞｭ重視
ﾋﾟｼﾞｬｰｼﾞｭほぼ無

他生産銘柄 & 所有面積
Volnay Les Combes 0.33ha // Volnay Les Grands Poisots 0.16ha // Vosne Romanée 0.12ha

Nuits Saint Georges 0.16ha // Chambolle Musigny 1er Cru Les Lavrottes 0.10ha // Crément de Bourgogne Brut NV

手摘み 栽培方法

発酵前浸漬 5-6度 4-5日間

ｷﾞｭｲﾖ･ｻﾝﾌﾟﾙ

酵母/発酵期間 天然酵母/20日間 100%

本

深いﾙﾋﾞｰ色で､力強い赤果実(ｲﾁｺﾞ､ﾗｽﾞﾍﾞﾘｰ)と黒果実(ﾌﾞﾗｯｸｶﾗﾝﾄ､ﾌﾞﾗｯｸﾍﾞﾘｰ､ﾁｪﾘｰ)の豊富な香り。肉付きがよく､しっかりとしているので本来の価値を表すには数
年の熟成が必要ですが､既にﾘｯﾁで複雑な､品のある長い余韻を備えています。鶏や野鳥､ｳｻｷﾞ､鹿肉のﾛｰｽﾄ等と抜群の相性。

収穫方法

本

ｼｬﾝﾎﾞﾙはﾆｭｲで最も女性的と言われますが､その強さと繊細さ､優雅さが表現されています。輝きを放つ明るいﾙﾋﾞｰ色でﾌﾞｰｹは紫色や小さな赤果物(ﾗｽﾞﾍﾞﾘｰ､ｲﾁ
ｺﾞ)で構成。熟成に伴い､熟した果実やﾌﾟﾙｰﾝ､またはﾄﾘｭﾌ､下草､鳥獣の要素が現れます。ﾘｯﾁで､香り豊かで複雑な､それはｼﾙｸとﾚｰｽを思わせる舌触り。ﾊﾟﾜｰとﾌｪ

ﾐﾆﾝさを兼ね備えた個性があるため､ﾛｰｽﾄした子牛､鳥やﾗﾑなどの洗練された料理と好相性。絶妙な質感で緻密でｼﾙｷｰなﾀﾝﾆﾝによって繊細に包まれます。(芳香
性の高いﾜｲﾝ。ｶｼｽやﾓﾚﾛﾁｪﾘｰ､軽いｱｲﾘｽのｱﾛﾏを添えたｿﾙﾍﾞのﾌﾚｯｼｭなﾌﾞｰｹ。口当たりは多汁のﾌﾞﾗｯｸﾌﾙｰﾂ､ｺｹﾓﾓとｽﾊﾟｲｽがひとつまみあり、均整が取れ､ﾌｨ
ﾆｯｼｭに向かってｺﾝﾊﾟｸﾄに収まっています。2､3年の瓶熟でより果実が溶け込み肉付きと柔らかさがさらに備わるでしょう。とても良いﾎﾟﾃﾝｼｬﾙです。VINOUS評)

年代 ワイン名
ご注文
本数

2016 Bourgogne Chardonnay
ブルゴーニュ シャルドネ

2017 Bourgogne Pinot Noir
ブルゴーニュ　ピノ･ノワール

本

2016

濃いﾙﾋﾞｰ色､華やかさもあり､煮詰めた赤いﾍﾞﾘｰ､ﾌﾞﾗｯｸｶﾗﾝﾄ､ﾌﾟﾙｰﾝ､ﾁｪﾘｰのｼﾛｯﾌﾟ漬け､甘草､ｽﾊﾟｲｽ､ﾊﾞﾗ､ｽﾐﾚなど濃いめのｱﾛﾏと果実味。凝縮感ありながら､ｴﾚ
ｶﾞﾝｽさもあり､ﾊﾞﾗﾝｽのよい構成。ｱﾛﾏﾃｨｯｸな力強さ滑らかなﾊﾟﾃやﾛｰｽﾄかﾌﾗｲの豚肉などと好相性。(口当たりは多汁のﾌﾞﾗｯｸﾍﾞﾘｰのﾄﾛｰﾁとﾗｽﾞﾍﾞﾘｰでﾊﾞﾗﾝｽが取

れています。好ましい素材でとても活気に溢れています。うまくいけばさらに数か月で香りはさらに向上するでしょう。VINOUS評)

Chambolle Musigny 1er Cru Les Fuées VV
シャンボル･ミュジニー プルミエ･クリュ　レ･フュエ VV

粘土や小さな岩の多い区画で､ﾐﾈﾗﾙ感と厚みのある味わいが特徴です。2016年産は4月の霜の影響で例年に比べ収量は半減しましたが､出来たﾜｲﾝはﾌﾚｯｼｭで

適度な厚みが有り､ﾐﾈﾗﾙ感のしっかりとしたｴﾚｶﾞﾝﾄなﾜｲﾝ。(Puligny近くの平地区画。 25%新樽熟成。ﾊﾟﾃｨｽﾘｰのﾀｯﾁだけで分かりやすく、わずかにﾜｯｸｽがかった

ﾌﾞｰｹを備えています。 口当たりはｸﾘｰﾐｰな表面とよくﾊﾞﾗﾝｽが取れていて､軽くてややｽﾓｰｷｰなﾌｨﾆｯｼｭのｽﾀｲﾙでとても魅力あるﾜｲﾝ。VINOUS評)

2015 Côte de Nuits Villages "Les Retraits"
コート･ド･ニュイ･ヴィラージュ "レ･レトレイ"

ｼｬﾝﾎﾞﾙ･ﾐｭｼﾞﾆｰにあるBoursot家の歴史は､既にﾜｲﾝ生産者であったGuillaume BOURSOTと共に少なくとも1550
年にまで遡ることが出来ます。ﾌﾞﾙｿ家はｼｬﾝﾎﾞｰﾙ･ﾐｭｼﾞﾆｰで代々受け継がれ､現在14代目になります。現在も父か
ら息子まで全てﾜｲﾝ造りに携わっています。現当主の曾祖父Ernest Boursot(1896年生まれ)は彼の兄弟André
Boursotとともに先祖から受け継いだﾌﾞﾄﾞｳ畑を所有していました。1922年生まれの祖父Jean Boursotは彼らがこの
世を去ってから父と叔父からブドウ畑の一部を相続しました。彼は当時、その地域のﾜｲﾝ商人たちにすべてのﾌﾞﾄﾞｳ
を売っていましたが1974年、妻ｼｬｰﾛｯﾄとともに自らのﾜｲﾝを造る事を決めｼｬﾝﾎﾞｰﾙ･ﾐｭｼﾞﾆｰに最初の試飲ｾﾗｰを
開きました。父Remy(1958年生まれ)は13代目として1984年に家業を引き継ぎました。すべてのｱﾍﾟﾗｼｵﾝは、彼ら
によって厳しく選別され､自社で醸造､瓶詰されます。14代目の長男Romaric(1988年3月24日生)は国際貿易等に
関して学んだ後､2011年10月に共同経営者としてﾄﾞﾒｰﾇに加わりました。彼は商業的な部門を担当しています。次
男Romuald(1991年7月5日生)はｴﾉﾛｼﾞｰとﾌﾞﾄﾞｳ栽培の学位を取得した後、2012年7月に共同経営者とﾜｲﾝﾒｰｶｰと
してﾄﾞﾒｰﾇの運営に加わりました。栽培は有機農法(認証未申請）で､大変な労力を費やして大切に育て､収穫は全
て手摘みで行います。厳しい選別を行い､100%除梗されます。発酵前に5-6度で4-5日間浸漬させ､発酵は天然酵
母です。発酵中はﾙﾓﾝﾀｰｼﾞｭを行います。ﾜｲﾝに負担をかけないようにﾎﾟﾝﾌﾟは使わず重量を利用しています。新
樽比は20%~100%とｷｭｳﾞｪ毎に比率を替え､赤の樽熟期間は約16ヵ月です。畑は拠点のｼｬﾝﾎﾞﾙを中心にｼﾞｭｳﾞﾚ･
ｼｬﾝﾍﾞﾙﾀﾝ､ｳﾞｫｰﾇ･ﾛﾏﾈ､ﾆｭｲ･ｻﾝ･ｼﾞｮﾙｼﾞｭやｳﾞｫﾙﾈなどを所有しています。ｼｬﾝﾎﾞﾙ1級畑のㇾ･ﾌｭｴは0.65ha所有
しており､平均樹齢75年の古木から深みのある素晴らしいﾜｲﾝを生み出します。その他の畑の樹齢も40-60年と古く､
複雑な味わいをﾜｲﾝに与えています。先代までは輸出を行っておらず､彼らのﾜｲﾝはﾄﾞﾒｰﾇを訪問するごく限られた
個人客等が中心でしたが､息子の代になり､より多くの人達に自身のﾜｲﾝを楽しんで欲しいとの想いから今回の入荷
となりました。また味わいに関しても従来の長熟型のｸﾗｼｶﾙなｽﾀｲﾙからｴﾚｶﾞﾝﾄで継ぎ目のないｼﾙｷｰで繊細なｼｬ
ﾝﾎﾞﾙらしいﾌｪﾐﾆﾝなﾜｲﾝに見事に進化したことで新たな顧客を増やしています。

(左)兄ロマリック 14代目
弟 ロムアルド

ROMARIC & ROMUALD 
BOURSOT

WINE REPORT 山本昭彦氏評抜粋

ドメーヌ・ブルソ、シャンボル・ミュジニーの埋もれた宝（ブルゴーニュ2017）
開拓され尽くしたと思われるシャンボル・ミュジニーにもまだ良質の造り手が眠っていた。村の中心の造り手が集中する一角に、ドメーヌ・ブルソ・ペール・エ・フィスがある。生

産の基盤はD974をまたいだジイィ・レ・シトーの工業団地にある。左隣がマーク・ハイスマ、右隣がローラン・ポンソ。 ブルソの歴史は16世紀にさかのぼる。13代目のレミー

はドメーヌを訪れる個人客相手にワインを販売していた。1988年生まれのロマリックと91年生まれのロムアルドの兄弟が、2011年から12年に相次いで参画してから、輸出を

始めた。英米の評論家からも注目を集め始めたところだ。除梗して低温浸漬、控え目なルモンタージュでエレガントなスタイルに仕上げている。生産量3万5000本のうち輸

出比率は75%。シャンボル・ミュジニーを中心に、ヴォルネイやヴォーヌ・ロマネも所有する。栽培面積は3.95haと小さい。シャンボル・ミュジニーはヴィラージュが1つ、プルミ

エクリュが3つ。合わせても5000本程度だが、テロワールの違いが味わえる。Chambolle Musigny Les Nazoires 2017はD974手前の樹齢55年の区画。レッドチェリー、

シャクヤク、ダークな果実のタッチがあり、タンニンはやや太いが、テクスチャーはシルキー、コンパクトにまとまっていてバランスがいい。リニアなフィニッシュ。89点。

Chambolle Musigny 1er cru Les Fuees 2017はボンヌ・マールの南に並ぶ樹齢75年の区画。生き生きしていて、スムーズ、テンションが高い。ラズベリー、モレロチェ

リー、洗練されたタンニン、グリップのあるフィニッシュ。深みがある。見逃してはいけない。92点。2017年のため、全体に凝縮感が強い。100%除梗しているため、ややタン

ニンの重さが出る場合があるが、樹齢の高いプルミエクリュを抱えているのは強み。細部のチューニングでさらに良くなるだろう。
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㈱エイ･エム･ズィー　TEL:03-5771-7701 FAX:03-5771-7703 全て税別表示、単品価格(12本単位適用）です。バラ（12本未満）の場合はプラス100円です。
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