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SOMNAM'BULLE / PET NUT (2022) 
VIN DE FRANCE 

ソムナンビュル (ペットナット) 
 

年代: 2022年産 (年代記載無/年代判別用ﾗﾍﾞﾙ記載 Lot No. 0122(2022年産 Lot 01)) 
品種: 80% GRENACHE NOIR, 10% CARIGNAN, 10% MOURVEDRE 
タイプ :微発泡性ワイン / ペットナット 白,  気圧: 3.6bar 
SO2添加 : 発酵中 2mg/Lのみ 度数 : 12% 
 
SOMNAM'BULLEとは､夢遊病者(SOMNAMBULE)と泡(BULLE)を掛け合わせた言葉
遊びの造語。 
 
区画: Camp del Petayre 
土壌: 片麻岩(花崗岩質)Latour de France 
畑標高 : 300m 
平均樹齢 : 80 - 100 年 
収穫 : 箱を使い手摘み収穫 
醸造 : ﾀﾞｲﾚｸﾄﾌﾟﾚｽして果汁をﾊﾞｯﾄに入れます｡ 非常に正確な濃度に達するま
で､発酵は毎日注意深く監視されます｡ 発酵中の果汁を瓶詰めします｡ 発酵は
そこで終了し､有名な泡が発生します｡ ﾃﾞｺﾞﾙｼﾞｭﾏﾝ前にｽﾗｯﾄで 6ヶ月熟成。 
年産数 : 1,500本, 日本入荷 : 360本 
味わい : 美しい泡立ちのﾌﾚｯｼｭでﾅﾁｭﾗﾙなｽﾊﾟｰｸﾘﾝｸﾞﾜｲﾝ｡何度でも飲みたく
なるほど､果実味に溢れている｡その日の気分で開けられる､華やかな 1本｡ 
 
o ﾅﾁｭﾗﾙなﾍﾟﾃｨﾔﾝ 
o ﾌﾚｯｼｭできれいな泡立ち(食前酒に最適) 
o 80% Grenache Noir, 10% Carignan Noir, 10% Mourvedre 
o 収穫後直ぐにﾌﾟﾚｽ｡ﾀﾝｸで発酵し､糖度が残っている段階で瓶詰めして自然な
泡を瓶内発酵 
o 春にﾎﾞﾄﾘﾝｸﾞ 
o 2020年産はﾛｾﾞのﾍﾟｯﾄﾅｯﾄで 300本生産､2022年産は白のﾍﾟｯﾄﾅｯﾄ 1500本 
 
ﾌﾛｰﾗは南ﾌﾗﾝｽの若い女性ｳﾞｨﾆｭﾛﾝで､ｸﾗｳﾄﾞﾌｧﾝﾃﾞｨﾝｸﾞのおかげで､わずか
1.80haの畑からｿﾛﾌﾟﾛｼﾞｪｸﾄをｽﾀｰﾄさせることに成功しました｡馬のﾄﾙﾏｯｸの助
けを借りながら､有機栽培でﾌﾞﾄﾞｳを育て､醸造では人的な介入は一切しないこ
とを心がけています｡ 
 
素晴らしい泡立ち､明るい酸味､ﾌﾚｯｼｭな香りを持つﾜｲﾝで楽しい時間を過ご
したい人たちのためのﾜｲﾝです｡このﾜｲﾝは､あなたが生きていることの素晴ら
しさを改めて思わせるものでしょう｡ 
 
ｼｬﾝﾊﾟｰﾆｭ醸造法:ｾﾗｰに到着したﾌﾞﾄﾞｳを直接ﾌﾟﾚｽし､果汁をﾀﾝｸに入れる｡発酵
は､非常に正確な密度に達するまで､毎日注意深く観察されます｡まだ発酵が続
いており､適切な密度に達した果汁は瓶詰めされます｡そこで発酵は終わり､有
名な泡が発生するのです｡ 
 
新井順子氏評: 8月 15日に収穫したムールヴェドル 10%､グルナッシュ･ノワー
ル 80%､カリニャン 10%､収穫後直ぐにプレス。タンクで発酵し､糖度が残って
いる段階で瓶詰めして自然な泡を瓶内発酵で造られたナチュラルな白ペット
ナット。 
 
＊ﾗﾍﾞﾙ粘着度が弱くﾗﾍﾞﾙ端が剥がれ気味のﾎﾞﾄﾙがございます｡生産者が 1本ずつ手貼りで行っ
ていますので貼りﾑﾗなどが生じている場合もございます｡まだ始めたばかりのﾄﾞﾒｰﾇで試行錯誤
の連続です。存続の為にｸﾗｳﾄﾞﾌｧﾝﾃﾞｨﾝｸﾞも行っていました。ﾗﾍﾞﾙ等に不備が多々あるかと思
いますがﾜｲﾝの味わいは最高です｡温かい目で生産者さんの成長を見守って頂ければ幸いです｡ 

 

https://www.instagram.com/leclosdelasoif/

