
  Le Chant des Ailes 

  ル･シャン･デ･ゼイル 

CHOUCHOU 2022 
シュシュ “ヴァン･ド･フランス” 

VIN DE FRANCE" ROSÉ 
 
品種: 90% SYRAH(Chiroubles, Beaujolais), 10% VIOGNIER(Juliénas, Beaujolais) 
ﾀｲﾌﾟ: ﾛｾﾞﾜｲﾝ, 度数: 11.5%,  ｷｭｳﾞｪ名: CHOUCHOU =お気に入り 
年産: 2022 年産 1086 本, 想定 1,100-1,200 本,  入荷数: 240 本 
 
ﾏﾁﾙﾄﾞ(Mathilde)とｳﾞｨｸﾄﾙ(Victor)夫婦のﾎﾞｼﾞｮﾚｰから生まれる珠玉のﾅﾁｭﾗﾙﾜｲﾝ 

Le Chant des ailes は､ﾅﾁｭﾗﾙﾜｲﾝのﾗﾌﾞｽﾄｰﾘｰの始まりです｡すべての始まりはｵｰｽﾄﾗ
ﾘｱ､ﾃﾞｰﾝ･ｼﾞｮﾝｽﾞ(Dane Johns)のﾌﾞﾄﾞｳ園､ﾓﾒﾝﾄ･ﾓﾘ(Momento Mori)でした｡そこで数ヶ月
間働いた後､私たちは自分の人生や夢について確信し､ﾌﾗﾝｽに戻りました｡ 
私たちはﾜｲﾝ生産者になり､生きているすべてに敬意を払うﾜｲﾝを造りたいと思
ったのです｡ﾌﾗﾝｽのﾜｲﾝ産地を巡り､ﾛｰﾇ･ｳﾞｧﾚｰやｶｵｰﾙの有名なﾜｲﾝ農家で働き
ながら､多くのことを学びました｡2021 年に最初のﾎﾞﾄﾙを生産し､2022 年にはﾎﾞｼﾞｮ
ﾚｰに最終的に落ち着くことを決意しました｡ﾎﾞｼﾞｮﾚｰで自分たちのﾌﾞﾄﾞｳの木を見
つけながら､地元の農家から高品質のｵｰｶﾞﾆｯｸで育てられたﾌﾞﾄﾞｳを選んでﾜｲﾝを
生産しています｡私たちは､緩やかなﾌﾟﾚｽが上質なﾜｲﾝを生み出すと信じているの
で､手動式の木製ﾗﾁｪｯﾄﾌﾟﾚｽを使用しています｡必要であれば亜硫酸塩を少し加
えるだけで､醸造学的な製品は一切加えていません｡私たちのﾜｲﾝは､清澄もろ過
もされていません｡ｺﾙｸは天然のものを使用し､瓶口にはﾜｯｸｽｷｬｯﾌﾟをしていま
す｡ 
 
ｼﾙｰﾌﾞﾙ(Chiroubles)のｼﾗｰとｼﾞｭﾘｴﾅｽ(Juliénas)のｳﾞｨｵﾆｴ｡花崗岩砂質土壌(Granit's 
sands)｡Syrah 90%､viognier 10%直接ﾌﾟﾚｽし､ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸで仕込む｡約 1200 本生産｡ 
 
ｼｭｼｭは｢お気に入り｣という意味で､ｼﾗｰを直接ﾌﾟﾚｽしたものが一番好きだからです｡ 
“Chouchou”(ｼｭｼｭ)はｲﾁｺﾞの花のﾃﾞｻﾞｲﾝで､その風味を表現しています｡  

 
初出荷の VT: 2022 年, 格付: VIN DE FRANCE / Rosé 
年産数: 1086 本, 品種: 90% Syrah / 10% Viognier 
産地: Syrah (Chiroubles 産), Viognier (Julienas 産) 
栽培面積: NEGOCE, 畑向き: Syrah 南向き, Viognier 南東向き 
土壌: 花崗岩質砂層, 畑標高: Chiroubles 450m, Julienas 270m 
平均樹齢(2023 年時): 40 年, 剪定法: Syrah ｺﾞﾌﾞﾚ,Viognier ﾄﾞｩｰﾌﾞﾙ･ｺﾙﾄﾞﾝ 
密植度: Syrah 6000 本/ha,Viognier 4300 本/ha,平均収量: Viognier 38hl/ha,Syrah 30 hl/ha 
収穫: 手摘収穫  10kg 箱使用, 除梗: 除梗無, 
農法: Syrah 15 年間 ｵｰｶﾞﾆｯｸ栽培,Viognier 2 年間ｵｰｶﾞﾆｯｸ栽培転換中 
発酵ﾀﾝｸ: 直接圧搾 ==> Syrah は 8hl ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸ, Viognier は 5hl ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸ 
低温浸漬: 低温浸漬無, ﾏﾛ発酵: ﾏﾛ発酵 有, 発酵期間: 5 ヵ月 
発酵温度: 21 度以下, 酵母: 自生酵母, 新樽比: 新樽無 
熟成期間: 6 ヵ月,ﾌｨﾙﾀｰ: ﾌｨﾙﾀｰ無,ｺﾗｰｼﾞｭ(清澄): 清澄無,熟成可能年数: 3 年 
特徴: ｽﾄﾛﾍﾞﾘｰ,相性料理: 新鮮なﾌﾙｰﾂやｻﾗﾀﾞ 
 
生産者名の Le Chant des Ailes とは直訳では”翼の歌”の意がありますが､これはﾈｲﾃｨ
ﾌﾞｱﾒﾘｶﾝに伝わるﾊﾁﾄﾞﾘの伝説から来ています｡それは､ある日､巨大な森林火災が
起き､全ての動物は怯え､火災を見ているしかない中､小さなﾊﾁﾄﾞﾘだけが活発に自
身の口ばしで数摘の水を運んでいました｡その勇気あるﾊﾁﾄﾞﾘと我々は共鳴して
働いております｡その小さな翼のﾘｽﾞﾑのように､私達の小さな規模でも地球とそ
こに生きる全てを尊重しながら､ﾜｲﾝを造る為に共存しているのです｡畑では､葡
萄は生きた土壌と共存し､我々は馬とも共に働くなど自然や生物とﾊｰﾓﾆｰを奏で
ながら共存するのです｡だから我々の畑には一切､化学的な介入はないのです｡ま
たﾛｺﾞにある”Vins libre et vivants”とは”自由で生き生きとしたﾜｲﾝ”の意です｡自生酵母､
SO2 無添加､無清澄､無濾過と一切の人的介入をしないで造られた､全てから解き
放たれた自由な翼を持ったﾜｲﾝは､国境や文化も容易く乗り越え､喜びやおいしさ
を素直に共有できる事でしょう｡ 
 
新井順子氏評: Chiroubles の Syrah 90% Julienas の Viognier 10% 
それぞれ収穫後直ぐにﾌﾟﾚｽしてﾀﾝｸで発酵｡ﾁｬｰﾐﾝｸﾞな飲み易いﾛｾﾞ｡生産
量 1,100 本 240 本確保｡ 

 
CHOUCHOU 2022 VIN DE FRANCE ROSÉ ”ｼｭｼｭ” ｳﾞｧﾝ･ﾄﾞ･ﾌﾗﾝｽ ﾛｾﾞ 

参考上代 ¥6,170(税別) 

https://www.instagram.com/p/CjK9L6FK5BB/

