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ドメーヌmas du dragon de pierresについて 
私達のワイナリーは､南フランスでもスペイン国境に近いルーシヨン地域Tautavel 村にあり
ます。ブドウ畑は､鷹の旋回する広大で美しいアグリ渓谷のコルビエール側の南向き斜面
(海抜250 から325 メートル)と平地に位置し､太陽の恵みと地中海からくる湿った風 (le 
Marin)､冷涼で時には枝を折るほどの豪風を吹き付けるピレネー山脈から抜ける風 (la 
Tramontane) 2 種類の影響をふんだんに受けた､素晴らしいテロワールです。 
 
この地方特有のグルナッシュ(ノワール､グリ､ブラン)､マカブとカリニャン種の古い区画で
は､1950年以前にまずはルートストックが植えられ､2，3 年ほどかけて､その場で一本一本
接ぎ木されたと聞いています。シスト岩盤にしっかりと根を下ろした古樹達は､乾燥に耐
えながらも1 ヘクタールあたり15hl から20hl のワインを齎してくれます。比較的若いグル
ナッシュ (24歳)､シラー(35 歳)､ミュスカ(41歳)の区画もあります。 
 
この自然の恵みが存分にワインに表現されるように､オーガニック･ビオディナミック農法
でブドウを育て､醸造には培養酵母や添加物を加えずに自生酵母の力を信じ､Sulfites (酸化防
止剤･防腐剤) の使用も最小限に抑えたワイン造りをしています。 
 
産地 / VIGNES : AOCｺｰﾄ･ﾃﾞｭ･ルーシヨン(AOC des Côtes du Roussillon) 
IGTｺｰﾄ･ｶﾀﾗｰﾇ(IGT Côtes Catalanes)のﾃﾛﾜｰﾙに位置する 
ﾄﾀｳﾞｪﾙ(Tautavel)にあります｡ 
(2021年からﾌｪﾙﾏｰｼﾞｭ(fermage)で栽培中) 
品種 / CEPAGES  : ﾐｭｽｶ･ｱ･ﾌﾟﾃｨ･ｸﾞﾗﾝ 95% (muscat à petits grains) 
ｸﾞﾙﾅｯｼｭ･ｸﾞﾘ 5% (grenache gris) 
土壌 / SOLS  : 粘土石灰質 (Schiste, Limono-Argileux) 
栽培 / ｵｰｶﾞﾆｯｸ･ﾋﾞｵﾃﾞｨﾅﾐ農法 
(葡萄畑やその環境に生息する生物の多様性を守るため､殺虫剤等は使用していません｡ 
この区画は2021 年より賃貸栽培｡)(この区画はまだｵｰｶﾞﾆｯｸ認定を受けていません) 
収穫 / VENDANGES : 2022年産 小箱で手摘収穫& 手動選別 
醸造 / VINIFICATION  : 除梗後､足踏み破砕し､10 日間の浸漬macéation｡ 
自生酵母のみによる発酵｡澱引き4 回｡無清涼､無濾過｡ 
熟成 / ÉLEVAGE :ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸと古樽で5ヵ月熟成｡ 
清澄･濾過 / CLARIFICATION : 澱引き3回､清澄･濾過なし｡ 
瓶詰 / MISE :施設内で瓶詰､75clml 900本生産｡ 

SO2添加 :澱引時3.5mg/L添加 
提供適温 / SERVICE: 7-11 ℃ 
相性料理 / ACCORD METS : 食前酒としてそのまま｡ 
色々なﾊﾑ･ｻﾗﾐ･ﾁｰｽﾞやｶﾅﾍﾟと一緒に｡ 
ｽﾊﾟｲｼｰな多国籍料理にも合う国際派｡ 
 
ｺﾒﾝﾄ / COMMENTAIRE:葡萄の果皮を漬けて醸すことで､眼にも嬉しい 
ｵﾚﾝｼﾞ色のﾜｲﾝが出来ました｡ﾐｭｽｶ品種由来のﾌﾛｰﾗﾙな香りと共に 
魅力的なｷｭｳﾞｪ｡程よいﾀﾝﾆﾝとまろやかな味わいで､合わせられる 
食事の幅も広く､そのまま飲んでもOK｡ 
当ﾄﾞﾒｰﾇの女性の造り手の愛車(Suzuki samouraï)｢直虎号｣に捧げられたｷｭｳﾞｪ｡ 
 
*ﾄﾞﾒｰﾇの当主に毎日のように付き添ってくれるｽｽﾞｷｼﾞﾑﾆｰ(愛称が直虎号)に 
捧げられたｷｭｳﾞｪ｡小ぶりな車体で畑のどんな急斜面でも登ってくれる 
なくてはならない､頼もしい相棒です｡ 
 
アルコール度数 / 14% ; 亜硫酸塩22mg/L含有(天然成分含有) 
 
* 戦国時代､後に徳川四天王の一人に数えられ彦根藩の藩祖となり 
井伊直政を育てた遠州井伊谷の女領主･井伊直虎にちなんで名付けました｡ 
 

新井順子氏評: Cuvee Naotora 2021 Vin de France  
8月9日マスカット95%､グルナッシュ･グリ5%､100%エグラッペ(除梗)して足
で踏み10日間マセラシオン､ステンレスタンクと古い樽で5ヶ月熟成。その
間3回澱引きをしました。途中3.5㎎のSO2を添加しましたが､瓶詰め時には
入れませんでした。戦国時代に活躍した女侍の井伊直虎の名前を付けま
した。 
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